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II - frutas nao selecionadas;

III - legumes, hortalicas, frutas ou OVOSs deteriorados.

Art.45 - Toda a agua que tenha de servir na manipulagao
ou preparo de géneros alimenticios, desde que nao provenha de "

abastecimento publico, deve ser comprovadamente pura.

Art.46 - O gelo destinado ao uso alimentar devera s%r

fabricado com agua potavel, isenta de gualguer contaminagao.

art.47 ~ As fabricas de doces e de massas, as refinari-

as, as padarias, confeitarias e os estabelecimentos congéneres de
verao ter:
I - o piso e as paredes das salas de elaboracao dos pro

dutos revestidos de ladrilhos até a altura de dols

metros;
11 - as salas de preparo dos produtos com as janelas e

abertura teladas e a prova de moscas.

Art.48 - Nao é permitido dar ao consumo carne bovina,| '
cuinos ou caprinos que nac tenham sido abatidos em matadouros sh-

jeitos a fiscalizacao..

Art.49 - Os vendedores ambulantes de alimentos preparg-
dos nao poderao estacionar em jocais em gue seja facil a contamfi-

nacao dos produtos expostos a venda.

Art.50 - Na infracao de qualquer artigo deste capitulp,
sera imposta a multa correspondente ao valor de 200% a 350% (duzen
tos por cento a trezentos e cinglienta por cento) da Unidade de Re

feréncia Fiscal do Municipio -URF.. A

cariITULO V
DA HIGIENE DOS ESTABELECIMENTOS

Art.51 - Os hotéis, restaurantes, bares, cafes, botle-

guins e estabelecimentos congeneres deverao observar o seguinte:

1- a lavagem da louca e talheres devera fazer-se em agua
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